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近日，记者在泰安市泰山粮食食
品产业发展有限公司生产车间采访
时看到，工作人员正忙碌不停，一
张张薄如蝉翼的煎饼在他们手里制
作出来。这里就是“大粮园”品牌
煎饼的生产基地，公司工作人员介
绍 ， 煎 饼 生 产 全 部 实 现 了 机 械
化，卫生标准更严格、生产效率更
高、质量也更有保障。

随 着 时 代 的 发 展 以 及 消 费 结
构 、 消 费 群 体 的 变 化 ， 煎 饼 在 工
艺、配料、制作等方面发生了一系
列革命性创新。泰安市泰山粮食食
品产业发展有限公司总经理王志峰
介绍：“在配料上，过去以玉米、小
米、黄豆为主，现在发展成为五谷

杂粮相配而成；在品种口味上，既
有普通大众主食煎饼，又有添加了
水果、蔬菜等的特色煎饼，还有面
向亚健康人群创新研发的个性化煎
饼 。” 记 者 在 公 司 的 包 装 车 间 看
到，刚生产出来的山参煎饼、泰山
黄精煎饼被分类打包装箱，准备外
运。“添加泰山黄精的药食同源煎饼
成为新的健康主食，深受消费者的
青 睐 ， 独 具 泰 安 特 色 。” 王 志 峰
介绍。

此外，九品贡（山东）食品有限
公司生产的酵素煎饼则加入了敖东
酵 素 ， 有 利 于 促 进 人 体 营 养 平
衡。孝门食坊 （泰安） 食品有限公
司将东北发酵煎饼和泰安传统煎饼

的 加 工 工 艺 有 机 融 合 并 加 以 改
进 ， 生 产 出 发 酵 煎 饼 、 杂 粮 煎
饼、水果煎饼等10多种产品。

泰安煎饼生产企业，主打中高端
市场，将传统主食煎饼融合现代健
康原料，升级加工工艺，使煎饼营
养更丰富、口味更多元、味道更香
甜。“现在的煎饼不再仅仅是‘饱
腹’的干粮，更满足了现代社会对
饮食健康的追求。”泰安市发展改革
委粮食管理办公室主任张在友说。

今年 10 月中旬，在第六届中国
粮食交易大会上，“山东煎饼”区域
公 共 品 牌 将 正 式 亮 相 。 相 信 在 未
来 ， 山 东 煎 饼 还 将 继 续 创 新 发
展，为人们带来更多的惊喜和美味。

泰安主导创建的“山东煎饼”品牌将在全国粮交会亮相

一口煎饼很山东 满满家乡味
本报记者 张建 史文杰 文 陈阳 图

在华夏大地的美食版图上，有一种看
似平凡却蕴含无尽魅力的食物——煎
饼。它不仅仅是一张简单的面糊饼，更是
一种文化的传承。煎饼，这一原本常见于
街头巷尾的小吃，如今正以其独特的魅力
和无限的可能性，吸引着众多食客的目光。

作为山东煎饼的代表，泰安煎饼品类
多、质量优，在市场上享有很高声誉。泰
安在发展煎饼产业方面抢抓先机，牵头创
建“山东煎饼”区域公共品牌。在今年10
月中旬即将举办的第六届中国粮食交易大
会上，“山东煎饼”区域公共品牌将正式
亮相。

一张煎饼，能卷进各种食材，无
论是鲜嫩的蔬菜、香嫩的肉类，还
是细腻的豆腐丝、爽口的榨菜，都
能在煎饼的“怀抱”中找到自己的
位 置 ， 相 互 融 合 ， 成 就 独 特 的 美
味。山东煎饼，尤其是泰安的煎饼
有嚼劲，带着浓郁的粮食香，可以
卷入大葱、酱料，一口下去，那是
豪爽与质朴的味道。

“煎饼作为传统食品，历史悠
久，从出土的陶制鏊子看，早在大

汶口文化时期就出现了煎饼；在泰
安还流传着唐末黄巢起义军驻扎在
泰山时，当地百姓以煎饼劳军的传
说，这样算的话，煎饼作为主食已
有几千年的历史。”泰安市发展改革
委 党 组 成 员 、 副 主 任 贾 法 增 介
绍，元代 《王祯农书》 和清代蒲松
龄写的 《煎饼赋》 等文献记载，早
在几百年前就形成了煎饼的手工制
作方法。20 世纪30 年代，冯玉祥将
军隐居泰山时，特意定做了一款鏊

子，上面刻着他亲笔书写的“抗日
救国”4个大字，他每次招待客人都
摆上煎饼，借以宣扬抗日救国。

泰山脚下，汶河两岸，自古产
好粮，好山、好水孕育了极具特色
的地域美食——泰安煎饼。“泰安
煎 饼 是 具 有 地 方 特 色 的 传 统 食
品，品类多、质量优，在市场上享
有 很 高 声 誉 ， 是 山 东 煎 饼 的 代
表。”泰安玉黄鼎食品科技有限公
司负责人介绍。

现在，煎饼的食用地区覆盖全
省，以泰安、临沂、日照等市为主
要代表，因传承、工艺、口感、口
味等不同，各具特色，形成了颇具
规模和品牌影响的“煎饼镇”“煎饼
村 ”， 产 业 规 模 化 、 集 约 化 不 断
提升。

今年 4 月，“齐鲁粮油”走进肥
城桃花节暨山东煎饼拼食展在肥城
举 行 ， 山 东 煎 饼 技 能 大 赛 同 期 举
办 。 现 场 ， 参 赛 者 纷 纷 亮 出 绝
技 ， 将 金 黄 的 煎 饼 摊 制 得 薄 如 蝉
翼，散发出诱人的香气。

在新泰市楼德镇，“80后”创业
者用一双巧手将普通的煎饼变成了
五颜六色、形象逼真的“花朵”，将
传统工艺做出了新“花”样，如今

的煎饼种类不断推陈出新，受众面
更广，也更多元化。

煎饼最初可能只是用来填饱肚
子的简单食物，但经过岁月的洗礼
和人们的智慧改良，如今已成了独
具 特 色 的 美 食 代 表 ， 煎 饼 实 现
从“农民主食”到“经济主业”的
跨越。

记者了解到，目前，泰安煎饼加
工企业数量达到了 55 家、个体加工
户超过 5000 个。泰安打造了“中国
煎饼第一镇”楼德镇、“泰山煎饼
村 ” 徂 徕 镇 南 黄 崖 村 等 知 名 品
牌。据统计，泰安煎饼年产量超 10
万 吨 ， 年 销 售 额 超 22 亿 元 ， 企
业、个体户数量省内最多，煎饼产
量省内遥遥领先。泰安的煎饼产业

呈现出品种多、龙头企业强、专业
村镇发展势头好的特点。

在 “ 齐 鲁 粮 油 ” 品 牌 的 引 领
下 ， 山 东 煎 饼 产 业 不 断 发 展 壮
大，泰安抢抓机遇，牵头创建“山
东煎饼”区域公共品牌。“‘山东煎
饼’品牌建设是一项系统工程、民
生工程、食安工程，泰安聚焦煎饼
主食产业化发展，以优势企业为主
体，构建品牌矩阵，充分发挥品牌
的扩散效应和聚合效应，为主食产
业化发展和全省粮油产业发展贡献
力量。”泰安市发展改革委二级调研
员张训介绍。目前，泰安本地“大
粮园”黄精煎饼、九品贡的酵素煎
饼等成为爆款产品，吸引着众多食
客的目光。

煎饼的破圈之路：“山东煎饼”品牌将亮相全国粮交会

煎饼的时光旅行：大汶口文化时期就出现了煎饼

煎饼的发展密码：实现从“农民主食”到“经济主业”的跨越

山东煎饼技能大赛在肥城举办。

市民在展销会上购买花式煎饼。

新泰市楼德镇“80 后”创业者用一双
巧手将煎饼做出新“花”样。

泰安市泰山粮食食品产业发展有限公
司生产车间。


